Rote Sternrenette

Herkunft: Schon iiber 200 Jahre alte Sor-
te, stammt wahrscheinlich aus der Umge-
bung von Maastricht, 1830 erstmals be-
schrieben.

Verbreitung: Westeuropa.

Allgemeine Beurteilung: Tafelapfel mittle-
rer Qualitit mit hohem Zierwert und zudem
sehr widerstandsfihig. Heute wird diese Sor-
te aufgrund ihres starken Wachstums wie-
der fiir den Streuobstanbau entdeckt und
eignet sich fiir die Anpflanzung auf Wiesen,
Weiden, Stralen und Wegen sowie fiir
grofere Girten.

Verwendung: Tafel- und Wirtschaftsapfel.
Fruchtbeschreibung: Mittelgro3. Reift
Ende September, genussreif bis Dezember.
Fleisch mittelfest, feinzellig, meist zartrosa
durchwachsen, ausgeglichen siilsauer, et-
was gewlirzt, nur mafig saftig. Form platt-
rund, ebenmifig. Schale glatt, trocken,
leicht ledrig, vollreif gelb, tiefrot bis schar-
lachrot an der Sonnenseite, Schalenpunkte
zahlreich, sternchenférmig und dreieckig,
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hell, rostartig. Kelch halb offen bis geschlos-
sen. Kelchgrube mitteltief, weit, eben. Stiel
mitteldick, kurz. Stielgrube miRig weit, tief,
strahlig berostet. Kernhaus eng bis mittel-
weit. Winde breit, unterschiedlich geformt.
Kerne mittelgro3 bis grof, oval, schwarz
braun.

Baumbeschreibung: Kriftiger Wuchs mit
breiter, etwas nach oben strebender, ausla-
dender Krone. Bliiht spit und lange, wenig
empfindlich. Ertragsbeginn mittelspit, Er-
trag unregelmiflig. Wenig anfillig gegen
Schorf, Mehltau und Obstbaumkrebs, sehr
frosthart. Fiir tiefgriindige, feuchte Boden
und luftfeuchte, mittlere Hohen- und Talla-
gen.

Besondere Erkennungsmerkmale: Viele
sternchenférmige, helle Rostpunkte auf
bldulich roter Deckfarbe.

Verwechslungen: Mit ‘Ingrid Marie’.



Diilmener Rosenapfel

Vollstindiger Name: ‘Diilmener Herbst-
rosenapfel’

Herkunft: Um 1870 von Lehrer JAGER in
Diilmen (Westfalen) gefunden.

Eltern: Wahrscheinlich ein Simling von
‘Gravensteiner’.

Verbreitung: Vorwiegend in Nord-
deutschland.

Allgemeine Beurteilung: Aufgrund ihrer
Widerstandsfahigkeit in schorf- und frostge-
fihrdeten Lagen anbauwiirdige Herbstsorte,
gut geeignet auch fiir ungiinstige Standorte.
Allerdings benotigt sie hierfiir gut versorgte
Boden mit regelmiRiger Wasserfiihrung.
Nachteilig sind die Windanfilligkeit und
Druckempfindlichkeit der Friichte.
Verwendung: Tafelapfel, Mus und Saft.
Fruchtbeschreibung: Mittelgrof3 bis grof3,
wird ab Mitte September genussreif und la-
gert in guten Naturlagern bis Dezember.
Zartes, weil3gelbliches Fruchtfleisch, saftig,
mit aromatischer und milder Siure. Breit-
runde Frucht, unregelmiRig geformt durch

zum Teil kriftige Wiilste, die vom Kelch
iiber die Frucht laufen. Schale glatt, fettig,
duftend, mit vollreif orangegelber Grundfar-
be, Deckfarbe oft nur wenige einseitige, dun-
kelrot verwaschene Streifen. Kelch Kklein,
meist geschlossen, Blitter kurz und breit,
dicht gedringt. Kelchgrube mit breiten Kan-
ten, mittelweit und tief. Stiel kurz, tritt kaum
iiber den Grubenrand hinaus. Stielgrube
tief, eng und verschoben, oft deutlich beros-
tet. Kelchhohle charakteristisch breitbecher-
formig, oft mit Rohre, die bis an das Kern-
haus reicht. Kernhaus offen, gerdumig, mit
bohnenformigen Winden und zahlreichen,
linglich zugespitzten Kernen.
Baumbeschreibung: Wichst mittelstark
und bildet ausladende Kronen mit reichlich
Fruchtholz. Unempfindlich in der Bliite, gu-
ter Pollenspender. Ertridge setzen mittelfriih
ein, alterniert miRig. Anbau auch in hohe-
ren, aber windgeschiitzten Lagen moglich.
Besondere Erkennungsmerkmale: Fetti-
ge Schale und Druckempfindlichkeit, sor-
tentypisch breite Kelchrshre.
Verwechslungen: Mit ‘Gravensteiner’, ‘Ge-
flammter Kardinal’, ‘Jakob Lebel'.
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Finkenwerder

Vollstindiger Name: ‘Finkenwerder
Herbstprinz’

Herkunft: Elbinsel Finkenwerder bei
Hamburg, Zufallssimling, um 1860.
Verbreitung: Norddeutschland.

Allgemeine Beurteilung: Ein fiir den For-
menkreis der Prinzenipfel ungewdhnlich
wohlschmeckender Winterapfel, also keine
Herbstsorte wie der vollstindige Name
filschlich ausdriickt. Fiir kiihle, feuchte Re-
gionen und schwere Boden geeignet wie
kaum eine andere Apfelsorte. Wenig anfillig
fiir Krankheiten und Schidlinge, deshalb
auch fiir Hausgirten interessant. Wichtig ist
eine vergleichsweise hohe Luftfeuchtigkeit
auf dem Lager, da der Apfel stark welkt.

Verwendung: Tafel- und Kiichenapfel, Saft.
Fruchtbeschreibung: GroR. Reift ab An-
fang Oktober, von Januar bis Februar oder
Mirz genussreif. Hochgebaut, stumpf- bis
spitzkegelformig, zum Kelch hin stark einge-
zogen, Stielseite abgeplattet, hiufig schief,
meist fiinf mittelstarke Kanten mit Zwi-
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schenrippen. Fleisch weiflgelb, fest, stiSsdu-
erlich, angenehm fruchtig gewiirzt. Schale
glatt, trocken, geschmeidig, diinn, baumreif
triib griingelb, vollreif hellgelb, schwach bis
stirker dunkelrot, gesprenkelt, feine Strei-
fen. Kelchblitter lang und fein. Kelchgrube
tief, eng, mit Hockern und Falten. Stiel mit-
tellang, diinn. Stielgrube tief und eng, buck-
lig, immer olivbraun schuppig berostet.
Kernhaus sehr gerdumig, bohnenformig.
Kerne gut ausgebildet, mittelgrof3, linglich.
Baumbeschreibung: Wichst mittelstark,
neigt zu hingendem Wuchs. Bildet gleich-
miRig Fruchtholz. Guter Befruchter, bliiht
mittelspit. Fruchtet friih, gute regelmifige
Ertrige. Frost- und krebswiderstandsfihig.
Besondere Erkennungsmerkmale: Zeigt
typische ‘Prinzenmerkmale’: lingliche Form,
spitz endender Kelchbereich, diinner Stiel,
enge Stielgrube, weit offenes Kernhaus.
Verwechslungen: Mit ‘Breuhahn’, ‘Prinzen-
apfel’.



SYNONYME
Keine

HERKUNFT, VERBREITUNG
Herkunft unbekannt, 1905 von Obst-
und Gartenbauverein bekanntge-
macht, in Westfalen verbreitet
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Frucht

EIGENSCHAFTEN
mittelgroR bis grof; Schale rau bis
glatt, griingelb, sonnenseits rot
geflammt; Fleisch lockerzellig,
schnell mehlig werdend, aromatisch,
siiBsduerlich

PFLUCKREIFE
Mitte bis Ende September; Friichte
hdngen windfest

GENUSSREIFE
Ende September bis Anfang Novem-
ber

VERWENDUNG
Wirtschaftsapfel, hervorragend fiir
Apfelmus und Kuchenbelag, Frisch-
verzehr nur solange er knackig ist
(ca. 1 bis 2 Wochen)

Baum

WACHSTUM
stark, grof3e Krone
FRUCHTBARKEIT
mittelspat bis spdt einsetzend;
regelmadfig, mittelhoch, spéte Bliite
ANSPRUCHE
feuchte, durchldssige Boden, mit
hoher Luftfeuchte, auch fiir Windla-
gen geeignet
WIDERSTANDSFAHIGKEIT
gut
ANBAUEIGNUNG
Streuobst



Gellerts Butterbirne

Synonyme: ‘Hardys Butterbirne’, ‘Beurré
Hardy’

Herkunft: In Frankreich von dem Baum-
schuler LAURENT 1820 geziichtet und
nach dem Direktor des ,Jardin de Lu-
xembourg” HARDY benannt. OBERDIECK
erhielt von VAN MoNs 1838 Reiser ohne
Sortenangabe und benannte sie nach
dem Dichter GELLERT.

Verbreitung: In ganz Europa.

Allgemeine Beurteilung: Geschmacklich
eine der feinsten Herbstbirnen, die zudem
durch geringe Holzfrostanfilligkeit eine
hohe Bestandessicherheit garantiert. Den
guten inneren Werten steht das Aussehen
entgegen. Die Anspriiche an den Standort
sind gering.

Verwendung: Hauptsichlich als Tafelbirne,
aber auch als Nasskonserve, Dorrfrucht
oder fiir Saft geeignet.
Fruchtbeschreibung: Die Frucht ist mittel-
grof} bis grof3 (130-200 g) und variiert von
birnenférmig bis stumpfkegelférmig. Insge-

samt wirkt die Frucht klobig und gedrun-
gen. Die Kelchgrube ist eng und nur flach
bis mittelweit. MittelgroRer, offener Kelch
mit schmalen, aufrechten Kelchblittern.
Kleine, schwach eingesenkte Stielgrube, oft
fehlt sie auch ganz. Kurzer, dicker Stiel, oft
seitlich verdriickt oder hockrig. Die Frucht-
schale ist trocken und rau, sie stért beim
Verzehr. Stumpfgriine bis griinlich gelbe
Grundfarbe, hochreif ocker- bis bronzefar-
big mit einem sortentypisch feinen, braunli-
chen Rostiiberzug. Gelblich weiles Frucht-
fleisch, sehr saftig, schmelzend und siil mit
feiner wiirziger Sdure.
Baumbeschreibung: Der Baum ist sehr
stark wiichsig mit wenigen steilen Mittel-
asten. Dadurch ergibt sich eine hochpyrami-
dale Krone. Hervorragende Vertriglichkeit
mit Quittenunterlagen, deshalb hzufig als
Zwischenveredlung benutzt.

Besondere Erkennungsmerkmale: Sor-
tentypisch sind bronzefarbene, fein beros-
tete Friichte sowie dunkelgriine, gldnzende
und schiffartig geformte Blitter.
Verwechslungen: Mit ‘Herzogin Elsa’,
‘Gute Graue’, ‘Doppelte Philipp’, ‘Verté’.
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Mirabelle aus Nancy

Synonyme: ‘Nancymirabelle’, ‘Grof3e Mi-
rabelle’, ‘Drap d’Or’, ‘Doppelte Mirabelle’
Herkunft: Ursprung der Sorte nicht be-
kannt. Schon seit 1490 in Frankreich an-
gebaut und Mitte des 18. Jahrhunderts
nach Deutschland gebracht. Erhielt den
Namen nach der Stadt Nancy in Lothrin-
gen. Verschiedene Typen im Anbau,
empfehlenswert Nr. 1510.

Verbreitung: In ganz Mitteleuropa.

Allgemeine Beurteilung: Die bekannteste
Mirabellensorte. Geschmacklich sehr gut
und durch ihre rétliche Sonnenseite beson-
ders schon, gut als Frischware absetzbar. Be-
liebte Konserven- und Brennware. Gibt ein
aromatisches, vorziigliches Destillat.
Verwendung: Frischware und Brennerei.
Fruchtbeschreibung: Kleine, kugelige bis
kurzovale Frucht (L = 25-27mm, B =
23-26 mm, 9-14 g). Reift Mitte August bis
Anfang September, stark folgernd. Gelbe,
bei Vollreife goldgelbe Schale, auf der Son-
nenseite rotlich bis violett verwaschen, zahl-

284

reiche, rot umhofte Punkte, gelbbldulich be-
duftet. Bauchnaht nur als feine Linie. Kurzer,
diinner Stiel, behaart, in flacher Grube.
Goldgelbes Fruchtfleisch, miRig saftig und
bei Uberreife mehlig, sii8 und gut gewiirzt,

typisches Aroma. Zuckergehalt 18,5%
(70-90° Ochsle). Kleiner, 13-15 mm langer,
kurzovaler Stein (Indizes 100 : 48 : 77 : 160).
Baumbeschreibung: Mittelgrofle, breitku-
gelige Krone mit lockerem Aufbau. Diinnes,
kurzes Fruchtholz. Auberginefarbige Lang-
triebe, glinzend, schmale Blattpolster. Klei-
ne, kuppelformige, leicht abstehende Knos-
pen. Kleine, diinne Blitter, matt, am Rand oft
leicht gerollt und fein geszgt. Mittelspite bis
spite Bliite. Kleine Bliiten mit ovalen Kron-
bldttern, die sich gegenseitig beriihren. Die
scharkatolerante Sorte ist selbstfruchtbar
und kommt mittelfriih in Ertrag, sie trigt
dann gut und regelmiBig. Am besten ge-
deiht sie in warmen, geschiitzten Lagen und
entwickelt nur dort das typische Aroma.
Besondere Erkennungsmerkmale: Klei-
ne gelbe Frucht mit rétlich violetten Backen.
Verwechslungen: Méglich mit ‘Metzer Mi-
rabelle’, diese ist aber nie rot gefirbt.



Wangenheimer

Vollstindiger Name: ‘Wangenheimer
Frithzwetsche’

Herkunft: Die Sorte wurde als Zufallssim-
ling 1837 im Garten des Freiherrn voN
WANGENHEIM in Briihlheim bei Gotha ge-
funden und nach dem Besitzer benannt.
Verbreitung: In ganz Deutschland ver-
breitet und vor allem noch in hoheren La-
gen zu finden.

Allgemeine Beurteilung: Keine Friihsorte,
wird besonders fiir hohere Lagen empfoh-
len, wenn die ‘Hauszwetsche’ dort nicht
mehr ausreift. Problematisch ist der oft zu
starke Behang, der zu ausgeprigter Alter-
nanz und schlechter Fruchtqualitit fiihrt.
Verwendung: Rohgenuss, Konserven-
frucht, Kuchenbelag und Marmeladenberei-
tung.

Fruchtbeschreibung: Mittelgrole Frucht
(L = 38-40mm, B = 28-34 mm, 20-24 g).
Reift Mitte August bis Anfang September.
Dunkelblaue, ovale bis eiférmige Friichte
mit starker Beduftung und deutlicher
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Bauchnaht. Griinliches Fruchtfleisch, in
Vollreife gerotet, siiBsduerlich und je nach
Behang mehr oder weniger gewiirzt, bei
Uberbehang fad. Durchschnittlicher Zucker-
gehalt 16,5% (65-75° Ochsle). Ovaler Stein,
19 mm lang (Indizes 100:39:71:184).
Baumbeschreibung: Kriftiger Wuchs, der
Baum geht aber mehr in die Breite. Sorte am
hingenden, dichten Fruchtholz zu erken-
nen. Langtriebe braunviolett, mit leicht ab-
stehenden Knospen, Blattpolster etwas
schwicher als der Trieb. Mittelgrof3es, ellip-
tisches Blatt, am Grund zugespitzt auslau-
fend. Rand einfach und doppelt gezihnt. Blii-
te spit, weile, linglich ovale Kronblitter.
Die Sorte ist selbstfruchtbar, kommt friih in
Ertrag und bringt hohe Ertrige. Gefahr der
Alternanz. Die Sorte gilt als frostwider-
standsfihig. In feuchten Jahren Fiulnisge-
fahr, nicht scharkatolerant.

Besondere Erkennungsmerkmale: Star-
ke Bauchnaht, bildet 6fters Zwillingsfriichte,
schmale Blitter, dichtes hingendes Frucht-
holz.
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